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mM L\.“-WL« - Grillmeny

Alla huvudratter serveras med grillade
grdnsaker, ris, bulgur eller pommes

La.[«.M_L - K6tt
50. Shish kaft 215:-
Grillad nét och lammféarsspett med

libanesisk tzatziki och stark
grénsakssalsa

5]. Kastaletta ghanam 275:-
Marinerade grillade lammracks med
libanesisk tzatziki och stark gronsakssalsa

52. Lahme meshvie ghanam 269:-
Marinerat grillat lammkétt pa spett med
libanesisk tzatziki och stark gronsakssalsa

53. Lahme meshvie ajel 269:-
Marinerad grillad oxfilé pa spett med
libanesisk tzatziki och stark grénsakssalsa

54. Hamburger lebnani 185:-
Libanesisk kryddad hamburgare med
halloumi, stark nétkorv och aioli

55. Sahen mashawe 329:-/person
(minst 2 personer)
Grillmix oxfilé. kycklingfilé, lamm-
kalvfarsspett, lammracks med libanesisk
tzatziki och stark grénsakssalsa

56. Shish kaft had Bel banadora 235:-
Grillad stark nét och lammférsspett pa
tomatbddd med libanesisk tzatziki och

stark grénsakssalsa

57. Maashoaa 235.:-
Lamm och kalvférsbiff med halloumi och

champinjonfyllining

58. sahen shish o djaj 199:-
Grillmix kycklingspett & lamm/kalvférs-

spett serveras med aioli & stark grénsakssalsa

Ba.m«;m;au;y
(upp till 10 ar)

80. Kycklingspett med pommes 79:-
Dricka och glass ingar

81. Barnhamburgare med pommes 79:-
Dricka och glass ingar

‘DJ“.J - Kyckling

58. Shish tawk 195:-
Vitlbks marinerad kycklingfilespett
med libanesisk aioli

J 0 J“—vp - Vegetariskt/vegansk

59. Halloumi & Chadra Mishwie 189:-
Halloumi och értmarinerade
gronsaker pa spett. Serveras med tzatziki
och stark grénsakssalsa.

60. Chadra Mishwie 169:-
Ortmarinerade grénsaker pa spett.
Serveras med tzatziki och stark
grénsakssalsa.

bﬂ-(ﬂ-f’lﬂ- - Frén havet

61. Kraydes meshvi 265.-
Marinerade vannameirdkor pa spett
med het grénsakssalsa och libanesisk
youghurtdressing

62. Samak filé 209:.-
Grillad laxfilé serveras med libanesisk
youghurtdressing

HOLW 1ol - Dessert

70. Chokladfondant 69:-

71. Hembakad Baklawa & Boza 79:-
Notfyllda smoérdegskakor
Serveras med vaniljglass

/2. Boza 69:-
glass i olika smaker fran Bosses glassbar

/3. Pannacotta 69:-

(v) = Vegetariska ratter (vv) =Veganska ratter

Ar du allergisk? Fraga personalen sa hjilper vi dig!

V’i nulcom;m;e;mcjuoa.n

Avsmakningsmeny, (minimum 2 personer)

Avsmakningmeny 1

10 olika meze kalla och varma smardtter
289:-/person

14 olika meze kalla och varma smarétter
329:-/person

Avsmakningmeny 2

10 olika meze kalla och varma smardtter
med grillmix 369:-/person

14 olika meze kalla och varma smarétter
med grillmix 409:-/person

Avsmakningmeny 3

10 olika meze kalla och varma smardtter
med grillmix 409:-/person

Baklava, Kaffe/Te

14 olika meze kalla och varma smarétter
med grillmix 449:-/person

Baklava, Kaffe/Te

Avsmakningmeny 4
(Vegetariska ratter)

10 olika meze kalla och varma smarétter
289:-/person

10 olika meze kalla och varma smarétter
med grénsakstallrik (halloumi och
grénsaksspett) 369:-/person

Vi serverar kalla Meze innan varma ratterna!

Ingar i 10 smaritter:

1.

3.
4.
6.
2.
26.
27.
28.
29.
34.

Hommes (VV)

Réra pa kikdrtor och sesampasta

Baba ghanouj (VV)

Krdmig aubergineréra med granatdpple
Mhammara (VV) (obs nétter)

Finmalen paprika med krossade valnétter
Labneh (V)

Libanesisk kryddad youghurt

Fattoush (VV)

Kryddig gréonsallad

Falafel (VV)

Friterad kikdrtsréra

Rakakat jeben (V)

Ostfyllda filodegsrullar

Fatayer sabaneg (VV)

Piroger fyllda med spenat, citron och I6k
Sambosak

Piroger fyllda med nétférs och 16k
Jowaneh

Marinerade stekta kycklingvingar

Ingar i 14 smaritter:

1.

o 0 A W

Hommes (VV)

Réra pa kikdrtor och sesampasta

Baba ghanouj (VV)

Krémig aubergineréra med granatdpple
Mhammara (VV) (obs nétter)

Finmalen paprika med krossade valndtter
Tarator djej

Kycklingréra med vitlbk, citron, sesampasta
Labneh (V)

Libanesisk kryddad youghurt

Warak inab (VV)

Vinbladsdolmar med ris och grénsaker
Tabboulli (VV)

bladpersilia med tomat, I16k och bulgur
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. Batata hara (VV)

Friterad potatis med koriander

. Falafel (VV)

Friterad kikartsrora

. Halloumi (V)

Grillad far-getost

. Rakakat jeben (V)

Ostfyllda filodegsrullar

. Fatayer sabaneg (VV)

Piroger fyllda med spenat, citron och 6k

. Sambosak

Piroger fyllda med noétfédrs och 16k
Kebbe trablosie
Friterade bulgurbollar med nétférs och 16k

Ingar i 10 vegatariska ratter:

1.
3.
4.
1.

13.
15.

25.
26.
28.

Hommes (VV)

Réra pa kikdrtor och sesampasta

Baba ghanouj (VV)

Krdmig aubergineréra med granatdpple
Mhammara (VV) (obs nétter)

Finmalen paprika med krossade valndtter
Warak inab (VV)

Vinbladsdo/mar med ris och grénsaker
Tabboulli (VV)

bladpersilja med tomat, I6k och bulgur
Foul (VV)

Réra gjord av bondbdnor, paprika,
persilja, 16k, vitlbk och citron

Batata hara (VV)

Friterad potatis med koriander

Falafel (VV)

Friterad kikdrtsréra

Fatayer sabaneg (VV)

Piroger fyllda med spenat, citron och I6k






